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Evénement spécial
Dégustation aveugle – Vins rouges AOC de Bordeaux de moins de 1000 TWD (23E)
Vins testés : Baron de Lestac 2006, Calvet Réserve 2005, Chateau de Carolle 2005, Chateau Haut-Mouleyre 2005, 

Chateau La Bertrande 2003, Chateau Mareil 2005, Chateau Marjosse 2004, Chateau Pey-La Tour 2006, Grand Bateau 

2006, Mascaron par Ginestet 2005, Michel Lynch Réserve 2005

Premier - Note : 40/50

Chateau Haut-Mouleyre 2005

Vins du Monde,
Palais d'Asie

Prix conseillé $850 (20E)

Commentaire :

Structure complète, très équilibrée. Le parfum, la texture et la fin de bouche sont 

au-dessus de la moyenne. Ce vin se distingue des Bordeaux classiques en séduisant 

les consommateurs d'aujourd'hui. Il remporte haut-la-main notre dégustation !

Deuxième - Note : 38.5/50

Chateau Marjosse 2004
Commentaire  :

Parfum de fruits mûrs, moelleux, tout en gradation, ce vin est délicat et équilibré. 

Son goût fuité est typique des crus de la rive droite de la Garonne.

Importé par

Prix conseillé $950 (22E) Importé par
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Troisième Ex-aequo - Note : 37.5/50

Michel Lynch Réserve 2005

Troisième Ex-aequo - Note : 37.5/50

Chateau La Bertrande 2003
Commentaire  :

Parfum rare, rondeur et persistance, ce vin marie harmonieusement les 

saveurs. Il s'agit d'un vin équilibré et élégant. 

Prix conseillé $900 (21E) Importé par
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Commentaire  :

Parfum intense de cassis, ce vin bien structuré ne manque pas de caractère, à 

la fois corsé et rond en bouche, grâce au travail des tanins. Un vin supérieur du 

style rive gauche. 

Prix conseillé $750 (18E) Importé par

WSD Résumé des commentaires 

Les dégustations aveugles organisées par le magazine sont toujours faites par cépage et par 

gamme de prix. C'est la première fois que nous organisons une dégustation de vins d'une 

même région. Nous voulions nous limiter au millésime 2005, une belle année pour le vin. Mais 

faute de disponibilités, nous avons dû inclure des vins de 2003 à 2006. Cela nous a aussi permis 

de mieux connaître l'influence du millésime.

Ainsi, avant la publication des résultats, les juges, les représentants des cavistes et les experts 

pensaient que les vins de 2005 seraient les plus appréciés. Mais, au final, tous les millésimes ont 

tiré leur épingle du jeu.

Certes, les bonnes années des grands domaines de Bordeaux ont  une excellente réputation. 

Mais, les « mauvaises » années ne sont pas décevantes pour autant. Ainsi, le millésime n'est pas 

le meilleur critère de classement pour les Bordeaux rouges. La qualité est forcément influencée 

par les années, mais pas autant que par la géographie et la culture. Parfois, les vins d'une année 

ordinaire produits par les bons domaines sont de meilleure qualité que ceux de domaines 

ordinaires ayant une année excellente. Par conséquent, l'année est juste un critère parmi 

d'autres. Au lieu de courir après une bonne année, il est plus pertinent de rechercher les bons 

domaines.


